
Exercices 

N° 3, 10, 15, 16, 25 et 29 P.474 

THEME 3 : Défis du XXIe siècle 

C23   Contrôle de la qualité : 

dosages par titrage direct  



x 5 

pH initial  

acide 

pHE > 7 

pH initial  

basique pHE < 7 



VE 

À l’équivalence les réactifs ont été 

introduits dans les proportions 

stoechiométriques :  



c. Méthode des tangentes parallèles : VE =   

E 

8 mL 

d. À l’équivalence, les réactifs ont été 

introduits dans les proportions 

stoechiométriques.  

Acide chlorhydrique 

c = 0,10 mol/L 

Sol. éthylamine 

cS ? VS = 20,0mL 



E 

e.  

f. Le jaune d’alizarine ne convient pas car  

sa zone de virage n’est pas comprise dans la 

zone du saut de pH. Il conservera sa couleur 

initiale.  

g. pHE =   5,2 

L’indicateur le plus approprié est celui  

dont la zone de virage contient le pHE. 



Equation de la réaction : 

À l’équivalence, les réactifs ont 

été introduits dans les proportions stœchiométriques :  

L’indication de l’étiquette est correcte :  



Pour doser 50 mL d’ions hydrogénocarbonates avec un acide fort à 0,02 mol.L-1, il a fallu verser 

14,6 mL, donc pour en doser 100 mL, il faudra verser 

29,2 mL => TAC = 29,2 mL 



b. Le prélèvement est fait avec une pipette 

jaugée.  

c. A l’équivalence,  

= 32 °D  

32 °D > 18 °D : donc le lait n’est pas frais  

Donc une fois le volume à l’équivalence 

mesuré, il suffit de le multiplier par 10 pour 

connaître le degré Dornic du lait. 

d. 


